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AWARD
3. RANG 2025

und dem Aufbau von neuen Geschaftszweigen auf die Loyalitat
unserer Mitarbeitenden zahlen dirfen. Als «Top-Arbeitgeber
der Schweiz» ausgezeichnet zu werden, erflllt uns mit Stolz.

Wir sind erneut -

. W >> Der Erfolg ist sicher auch auf die flache Hierarchie und den
familidren Fuhrungsstil der Geschéftsleitung zurlickzufiihren,
<< 0 - vor allem von Inhaberin Barbara Ehrbar-Sutter. Unsere Unter-
nehmung nimmt alle zwei Jahre an der Mitarbeiterbefragung

der Schweiz!

Aus regionaler Sicht schnitten wir 2025 am besten ab. Bei den klei-
nen Unternehmen (50-99 Mitarbeitende) holten wir den dritten Platz,
2020 und 2022 gewannen wir diese Kategorie sogar. Wir sind sehr
erfreut, dass wir trotz den herausfordernden Zeiten mit dem Neubau

teil, die im Rahmen des Swiss-Arbeitgeber-Awards durchge-
fuhrt wird.

Dieses periodische Feedback durch die Mitarbeitenden ist fir
unser Unternehmen sehr wertvoll. Es spiegelt die Entwicklung
der Firma und zeigt, wo Verbesserungspotential vorhanden ist.
So kénnen wir bewusst Massnahmen ergreifen, um uns konti-
nuierlich zu verbessern — was uns bisher recht gut gelungen ist.

Wir gratulieren Reto und Armin zum 20-jahrigen,
Katja und Remo zum 16-jahrigen Dienstjubilaum! Von Herzen ein
grosses Dankeschon fiir euer Engagement und eure Treue.

Katja, sad mal:

Freibad oder See? ) .
Hackbrett oder Handorgeli?
-vide oder schmoren?

Sous

? RetoFusler

Armin, sag mal:
Fleischvogel oder
Wiener Schnitzel?

Leiterin
Fachgescha

Reto, sag mal: len» lassen?

il Wand i ;
selber grillen oder «begn Fleischia ern odel_' blk.en? Wein oder Bier?
perge oder Meer? ger Bratwurst? 56 oder Filet im Teig? Landler oder Pop?
Appenzeller giedwurst 0de Filet oder Sparerips?

Herzliche Gratulation zum 10-jahrigen Jubildum

Louise Neff, Fachfrau Fachgeschaft Appenzell; Petra Koch, Fachfrau Fachgeschéft Rorschacherberg;
Karin Frick, Stellvertretende Leiterin Verpackerei

Remo, sag mal:

AKTIONEN

IN DEN FACHGESCHAFTEN APPENZELL,
TEUFEN, GAIS UND RORSCHACHERBERG

11. Mdrz bis 22. Marz - Topf-Tage

Vielfaltige Pfannengerichte —
garantiert schnell zubereitet.

7. Mirz bis «s’het, solang s’het» « Barlauchzeit

Von Spatzli Gber Bratklgeli und Fleischkase
mit Barlauch bis hin zur Barlauchwurst.

25. Marz bis 5. April » Burger-Festival

Hamburger-Variationen, die Sie Gberraschen werden.
Ausprobieren lohnt sich!

16. bis 19. April « Oster-Spezialitaten und -Geschenke

Gitzi, Frischfisch und eine grosse Auswahl an 6sterlichen Geschenken war-
ten auf Sie. Auch erste Grillspezialitdten stehen bereit.

6. bis 17. Mai und 24. Juni bis 5. Juli - Metzger-Salatwoche

Einzigartige Salate mit Fleisch, Fisch oder Gemuise -
herrlich zu Grilladen oder als ganze Mahlzeit.

2. bis 26. Juli - UEFA-Women's-EM-Burger

EM-Burger, von der UEFA Women's EURO 2025 inspiriert —
schmeckt super zum Fussball-Abend!

30. bis 31. Juli * 1.-August-Spezialititen

Das beliebte und feine 1.-August-Spiessli
far die Bundesfeier 2025!

RO O O A O I O R

MALSPASS FUR KIDS

MITMACHEN & GEWINNEN!

Vom 9. bis 30. August liegen in unseren Fachgeschaften Teufen, Gais und Rorschacherberg
kreative Malvorlagen fir alle Kinder bereit. Malt mit und gewinnt tolle Preise, die garantiert
kleine und grosse Kiinstler begeistern! Wir freuen uns auf viele bunte Kunstwerke.

30 Jahre SPAR-Frischmarkt | 25 Jahre Breitenmoser im SPAR Appenzell -

Der SPAR-Frischmarkt in Appenzell feiert sein 30-jahriges, das Fachgeschaft
Breitenmoser Appenzeller Fleischspezialitdten sein 25-jahriges Bestehen.
Gemeinsam stehen wir fir héchste Qualitét und echte Genussmomente.

Das Jubildum feiern wir zusammen mit lhnen am
Freitag und Samstag, 6./7. Juli 2025, im SPAR-Frischmarkt im unteren Ziel, Appenzell.
Seien Sie gespannt auf zahlreiche Uberraschungen und ein besonderes
Geschenk — wir freuen uns auf Ihren Besuch!

83 eilenmosery
USTESRIUM

WURSTSEMINARE UND PLATTEN LEGEN

Preise pro Person

Siedwurstwursten ~~ CHF85
Mittwoch, 26. Marz

Dienstag, 3. Juni

Montag 1. September

Schmid St.Galler Olma-Bratwurst wursten

Optional mit Salatbuffet buchbar
Donnerstag, 27. Méarz

Dienstag, 8. April

Montag, 12. Mai

Attraktive Platten legen und gestalten

Donnerstag, 26. Juni
Donnerstag, 25. September
Dienstag, 2. Dezember

GRILLSEMINARE

Preise pro Person, jeweils 18-22 Uhr

Basic CHF 160

Mittwoch, 30. April
Montag, 5. Mai
Dienstag, 13. Mai
Mittwoch, 28. Mai
Donnerstag, 12. Juni

Special Cuts CHF 210

Samstag, 17. Mai 2025
Mittwoch, 4. Juni 2025
Freitag, 13. Juni 2025
Mittwoch, 18. Juni 2025

Grill mal Wild CHF 160

Dienstag, 16. September 2025
Freitag, 26. September 2025

Feuer & Eis CHF 160

Dienstag, 4. November 2025
Donnerstag, 13. November 2025

Kleiner Grill-Lehrgang ~ CHF80

Freitag, 9. Mai 2025
Donnerstag, 22. Mai 2025

Weitere Infos zu den Kursen
finden Sie auf der Website:



HB reilennmaoser
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TAGEN IM STILVOLLEN
GUSTARIUM

Unsere zwei Raume im Gustarium bieten den perfekten Rahmen
fiir Seminare, Versammlungen und Workshops. Entdecken Sie die
Mdoglichkeiten und kontaktieren Sie uns flr eine persdnliche Beratung.

Kleines Sitzungszimmer

Fiir maximal 10 Personen ¢ 22,5 m?
mit Flachbildschirm, Moderationskoffer, Flipchart

Metzgerstube «meet & (m)eat»

Fiir maximal 40 Personen ¢ 160 m?

IHR EVENT IN BESONDERER
UMGEBUNG FEIERN

Feiern Sie Ihr Jubildum, lhren Geburtstag oder Ihre Firmenfeier in einer einmaligen Umgebung
mit besonderem Ambiente! Unsere Metzgerstube «meet & (m)eat» ist hochwertig ausgestattet, stil-
voll dekoriert und bietet den perfekten Rahmen fur lhr Fest. Mit 60 Sitzplatzen auf 160 m2, einer Bar,
einem Cheminée und traumhaftem Blick auf den Alpstein schaffen wir eine Atmosphare, die begeistert.
Wir verwdhnen Sie mit hausgemachten Menus sowie feinsten Wurst- und Fleischspezialitaten.

» Kombinieren Sie |hr Event mit unserer Ausstellung, einem Wurstseminar oder einem Grill-Event

* Lassen Sie lhre Gaste im Genussladen stdbern

* Geniessen Sie die Aussicht auf unserer Grillterrasse oder im Gartenbereich

e
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SPONTANBESUCH IM
BREITENMOSER GUSTARIUM

Entdecken Sie die Welt des Genusses und besuchen
Sie unsere Ausstellung — informativ, unterhaltsam und
voller Uberraschungen. Ein Besuch lohnt sich, ganz
ohne Voranmeldung und kostenfrei!

Zum Ausklingen: In der gemutlichen Metzgerstube
«meet & (m)eat» erwartet Sie ein kdstliches Vesper-
plattli, frisch aufgeschnitten mit der Berkel-Aufschnitt-
maschine — mit herrlichem Blick auf den Alpstein. Im
Sommer und im Herbst geniessen Sie unsere Spe-
zialitdten auf der Grillterrasse, wahrend Sie sich in der
kuhleren Jahreszeit in kuschelige Wolldecken hillen
und die wohlige Atmosphare geniessen kdnnen.

GENUSSLADEN
IN NEUEM GLANZ

Der Genussladen im Breitenmoser Gustarium wurde
umgebaut! Der neu gestaltete Laden begeistert mit
hauseigenen Spezialitdten, regionalen Késtlichkeiten,
Delikatessen sowie Non-Food-Artikeln. Wer degustieren
mochte, findet eine Auswahl an Probierméglichkeiten.
Entdecken Sie zahlreiche Geschenkvariationen oder
stellen Sie Ihr Geschenk ganz individuell selbst zusammen
und wir verpacken es liebevoll fir Sie.

ﬁffnungszeiten Genussladen,
Ausstellung und Breitenmoser Gustarium

Mo - Fr 9.00 bis 12.00 Uhr und 13.30 bis 17.00 Uhr
Sa 9.00 bis 12.00 Uhr

Vor, wahrend und nach Events kann per
«Self-Check-out» bezahlt werden.

mit Flachbildschirm, Moderationskoffer, Flipchart

WETTBEWERB

GEWINNEN SIE EINEN GRILLKURS
FUR 4 PERSONEN!

s Thema «Fleisch» und

issen rund um oyl
e lhr Wiss! £ einen Grillkurs «Basic»:

sten Si
12 nce au

sichern Sie sich die Cha
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a Besuchen Sie eine unserer Website

9 Gewinnspielfrage richtig peantworten

e Kontaktangaben ausfiillen

i 1
ck im Lostopf landen und gewinnen:

o Mit etwas Gli

VORSCHAU

NEUE «GENUSSECKE»
IN DER HAUPTGASSE

Friihlingserwachen an der Hauptgasse 13!
Wir eroffnen die «Breitenmoser GENUSS-
ECKE» in Appenzell! Freuen Sie sich auf
erstklassige Wurst- und Fleischspezialitaten,
eine erlesene Auswahl an Kasesorten

sowie stilvolle Geschenkideen mit feinen
Produkten aus Appenzell und der Region.
Unsere Fachfrauen und Fachménner
bedienen und beraten Sie personlich.
Besuchen Sie uns auch ausserhalb

der Offnungszeiten, wo Ihnen ein
«Self-Check-out» zur Verfiigung steht.

Wir freuen uns, Jana Winkler als neue Leiterin der Abteilung Catering,
Messen und Anlédsse im Team zu begrussen! Seit Januar sorgt Jana dafur,
dass unsere Catering-Angebote perfekt auf die Wiinsche unserer Kunden ab-
gestimmt sind. Wir beraten Sie gerne und freuen uns, lhr Event kulinarisch
zu begleiten!




